=

INSOTEL
FENICIA PRESTIGE

THALASSO SPA

gl

ﬂ@é&'&a/o con nosdofrosl!!



=

FENiIQTx\S?'TR?;LsnGE DﬂSSL/fV Cflfbfﬂdiﬂnﬁg 20?3 - 2010 GREAT HOTELS

ALASSO SPA
aaaaa
SANTA EULALIA - IBIZA

P
7 T

OF THE WORLD

AFPERITIVON: 1
] 6€ POI’PCI‘SOI’Ia

(Duracién 40 minutos)
7% IVA incluido en los precios

Canapés cle_jamc'm 3or§<, Paté, queso
Mini ci’vapatas variadas
\/o]avant de confit de pato uerros

pateyp
Fincho de tortilla cspaﬁola
Datiles con bacon
Calamares en tcmpura
Croquctas de ceps y foie
Buﬁuelos de bacalao

I_rutos secos

Cava, \/crmouth, fino, cerveza, refrescos

AFPERITIVON=2

2 6 € por personas

(Duracion 40 minutos)
7% IVA incluido en los precios

Canapé de foie Yy compota de /7{g05
M/mic/lapatas variadas
P/hC/;O de tortilla es/oaﬁo/a
Jamén ibérico con tostada y aceite oliva
Vo/a vant de contit de Ioato Y pucrros
Tar‘l’a/eta de salmdn Y queso cremoso
C /7u/r.7/i'0 de gazpac/m
Cucharita de queso brie frito con mermelada de moras
silvestres
Croquei’as de /Dou/.arc/a e ibérico
Brocheta de calamar con nube de arroz

/: rutos secos

Cava, Vermouth, fino, cerveza, refrescos
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SANTA EULALIA - IBIZA

AFERITIVON=3%
}6 € por persona

(Duracién 90 minutos)
7% IVA incluido en los precios
Canapé de Pai’é
Min/ c/)apatas variadas
Jamdn ibérico con tostada g aceite oliva
Vo/a vant de contit de Ioato Y pucrros
Tar‘l’a/eta de salmdn Y queso cremoso
C /7u/r.7/i'0 de gazpac/m
Cucharita de queso brie frito
con mermelada de moras silvestres
Croquctas de ceps y fore
Broc/zeta de calamar con nube de arroz
/: rutos 5@(:05
Tar‘l’a/etas de crema /hg/csa con frutas frescas
[ arta de gueso con mermelada de fresa

Pizcocho de zanahoria gy coco

Tru/[as

Cava, Vermout/l, /[/no, cerveza, refrescos

AFERITIVO N=4

+] € POFPCI’SOnaS

(Duracién 90 minutos)
7% IVA incluido en los precios

J.amo'n Jbérico con [ ostada Y Aceite Oliva
Mini C /78,03 tas Variadas
Volavant de (_ontit de Fato Y Fuerros
7 artar de Atin a la Mostaza de Djon Y Guacamole
Dlinis de Salmén Norucgo con Queso Cremoso
Canaloé de [oie Y Compota de f]’(gos
C /’7u/oii'o de G.az/pacﬁo
Croquctas de Foularda e [bérico
Broc/rcta de Ca/amar con /\/u[)c de Arroz
Muslitos de (odorniz en (amisa de Sésamo
Tcmpura de (Gamba con Mermelada de (_cbolla
/: rutos 5€C05
Taf‘i’a/ctas de C/‘cma /ng/csa con /:rutas /: rescas
[ arta de (Queso con Mermelada de [resa
DPizcocho de Janahoria Y Coco
] rufas

Cava, Vermouth, fino, cerveza, refrescos
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Dosster Celebractones 2009 - 2010

GREAT HOTELS
OF THE WORLD

Menus Classic
48 € por persona

Duracién aproximada 120 minutos
7% IVA incluido en los precios
Incluye paquete de bebidas basico.

Mcmﬁ n® 2

[ nsalada Temp/aa/a de Racalao, mezclum de /ec/wgas
con /D/m/cntos Kojos Y 56/‘6/]&/78 Asados

Lomo de Corc/cro Asaa/o
con /\///c/y C/)utncy de Manzana

/D anna- Coi'ta con 52/53 de /: resas

Mcmﬁ n® 4

E nsalada de Espa’rragos \/cr‘a/cs 9 53//710’/7
con Vinagreta de Mostaza

5u/orcma de Foularda K ellena de Esp/nacas K /D asas
con 53/52 de Queso Mahonés Tru)[ac/o

/:/an de chocolate

con 58/58 GIC C/]OCO/atC 1_17/317605 16;‘6585

Mcmﬁ n? 1

[ asara de esp/nacas

con Qucso de Ca[)ra X Jamo’n /fxérfco

v 5ca/0f>/ncs de Solomillo de (_erdo a la Mostaza de
Djon con F astel de F atata y Bacon

[ arta [ina de Manzana
con [elado de [ eche Mcrcngaa/a

Mcmﬁ n? 3

Fimientos de/ /o/(]u///o rellenos de frutos de mar

con 58/58 G/C C/78/T7P/’I;)’O/765

Meloso de (arrillera de [ ernera
con confitura de Zana/)orlla ala \/a/n/'//a de Ta/)/’fl’

Tari’a de Yogur‘l'
con Gc/cé de miel g /D/m/cnta de 5C/76'Zuéf)

Mentne 5

BU//BACSB O/C PCSCaG/OSﬂ mariscos

de nuestras costas con /oatatas m—a/'ac/as

[ omo de Buey a fa Fimienta Ncgfa
con Farmentier de Roniato Y Folenta [rita

Mousse de chocolate negro

con tallarines de coco a la vainilla
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Dosster Celebractones 2009 - 2010

GREAT HOTELS
OF THE WORLD

Menus Gourmet
58 € por persona

Duracion aproximada 150 minutos
7% IVA incluido en los precios

Mcmﬁ n® 2

Salmon Poche
con Salsa de Fimenta Rosa Yy Brocoli saltado

| omo de (ordero Asado
con Mie] Yy Chutneg de Manzana

CrePes de Panana, Nueces y (Cremade

Chocolatc con [resas ala Fimienta

Mcmﬁ ne 1

| _omo de Pacalao (Confitado en Aceite

Ahumado con Coulis de ,Ago Yy Fil Fil de su
(elatina

So]omi”o de Cerdo ala Mostaza de Dgon con
Faste] de Fatata Yy Bacon

Biscuit helado de almendras

con sa]sa de choco]atc

Mcmﬁ n? 3

Merluza del Pincho (Gratinada
con Alioli de Mango Yy Mi”ﬁojas de Patata

Entrecot de Bucg
con Sa]sa bordalesa Y Fatata Fanadera

Brownie con [Helado de Menta
Yy Salsa de Chocolate Caliente
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Dosster Celebractones 2009 - 2010

GREAT HOTELS
OF THE WORLD

Menus de Gala
Desde 70 € por persona

Duracién aproximada 180 minutos
7% IVA incluido en los precios
Menu Gala n° 3 son 75 € por persona.

Mcmﬁ ne 2

/D/m/entos del P/'qu///o rellenos de frutos de mar

con 58/58 d@ C/72/77Plﬁ0/765

Merluza del /D/'/7C/70 Grat/nac/a
con A//'o// de /\//a/zgo Y A///’/ﬁ@jés de /D atata

Lomo de Corc/cro Asac/o
con M/c/ 9 C/wtncy de Manzana

/D anna ~ Cotta
con 55/53 de /: resas y frutos del Lgosguc

Mcmﬁ ne 1

Ensa/aa/a de Espa’rragos \/cralcs Y 53//710’/7
con \//'na‘grcta de Mosi’aza

Dorada Brascaala con Musc//na de F atata
Y Verduras de Temporada

[ ntrecot de Bucﬂ con Salsa de ,4/’05
Com[/taa/os Y F atata F anadera

Piscuit helado de almendras

con 5a/5a de c/70co/a te

Mcmﬁ n%?%

BU//BACSB G/C PCSCBJOSy mariscos d@

nuestras costas con pPa tatas mcyédas

5[1/1‘)[‘@/772 C/@ [ﬁ UAI,I'IB con 52/52 G/C FU@/’/’OS
ﬂ ESPUI’HB d@ Farmcsano

Mcda//o’n de ternera lechal a [as dos mostazas

con pa tatas Y tomatitos asaa/os a/ romero

Tarta de Yo‘gurt con G@/@é de miel
Y [imienta de Schezusn
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Ment |nfantil

[lzza margarita
Macarrones con tomate

Kaviolis rellenos de carne con salsa aurora

Esca/opc vienesa con patatas fritas
/ 7’am5ucgucsa de |a casa
F ec/;uga de PO//O rebozado con Ioai'a tas

Seleccion de helados

/::/SI'I C7/€ /7[,!6\/0 a/carame/o

ﬁ resas con nata

Paguetes de bebidas

Basico (incluido en todos los menis)
Vino Blanco Fray German (D.O. Rueda)
Vino Tinto Solar Viejo Cza (D.O. Rioja)
Agua Mineral y Cafés

Premium (suplemento 5 € por persona sobre el precio del ment)
Vino Blanco Vifa Sol (D.O. Penedés)

Vino Tinto Mas de Subira (D.O. Priorat)

Agua Mineral y Cafés

Excellence (suplemento 10 € por persona sobre el precio del menu)
Vino Blanco Vionta “Albarifio” (D.O. Rias Baixas)

Vino Tinto Solar Viejo Reserva (D.O. Rioja)

Segura Viudas Brut Vintage (D.O. Cava)

Agua Mineral y Cafés

Servicios adicionales

> Prueba de menu gratuita para dos personas y decoracion floral en mesa modelo estandar
incluida para celebraciones de mas de 60 comensales.

> Menu infantil 3 platos a elegir 35 € mas surtido de refrescos.
» Carro con licores 3 € por persona.
» Barra Libre en Bar Bes.
o 1hora 14€
o 2 horas 20€
o 3 horas 24€
» 7% de IVA incluido en los precios.
> Forma de pago: 500€ en concepto de reserva, resto al finalizar la celebracién.
> Tenemos a su disposicién menus para vegetarianos y celiacos.



